
N A T O  P E R  F A R S I  D E S I D E R A R E

P R E S E N T A



A V E V A M O  U N  S O G N O :
F A R E  U N  C O T T O  P E R F E T T O .

 
Abbiamo scelto solo gli allevamenti del territorio di Parma.

Morbidezza, sapore, profumo: tutto doveva essere come
lo avevamo immaginato. Questo è il risultato di chi non si accontenta,

il frutto di tutta la nostra esperienza.

I .
S E L E Z I O N E 

Scegliamo con cura 
ogni singola coscia.

Proveniente da filiera controllata.

I I I .
R I S U L T A T O

L’artigianalità la riconosci 
dalle fette, uniche 

nel loro sapore. 
Servite in un’elegante 

pirofila trasparente. 

I I .
L AVO R A Z I O N E 

Massaggiamo le cosce come 
vuole la tradizione.

Poi le cuociamo, così lentamente,  
che alla fine le fette si 
sciolgono in bocca. 



Il Cotto di Parma sarà protagonista di una campagna
di comunicazione sui canali online e offline, per raccontare

come nasce un cotto perfetto.

NOME

PRODOTTO

PESO

CODICE PRODOTTO

CODICE EAN

UDV

SHELF LIFE

Il Cotto di Parma

Prosciutto Cotto di Alta
Qualità Nazionale 

100 g

AG012

8008835010128

10 pz

21 gg

D I G I T A L
C A M P A I G N

D I G I T A L
P L A T F O R M
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