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ABSTRACT/BREVE DESCRIZIONE 
 

Nel corso degli anni il Gruppo Granterre ha sempre investito nella ristrutturazione e 

ammodernamento delle tecnologie e nel poteziamento delle attività produttive dei propri siti 

produttivi, così da collocarla al primo posto tra le aziende del settore con performance tecnico -

produttive elevate.  

Nell’ottica di una congiuntura favorevole e di continua crescita, pur con le incognite legate alla 

crescita del costo delle materie prime e alle conseguenze geopolitiche della guerra Russo-Ucraina, 

Caseifici Granterre Spa  anche a fronte delle operazioni di fusione intraprese negli scorsi esercizi, 

intende da un lato investire nell’acqusito di impianti e macchinari innovativi al fine di adeguare 

tecnologicamente tutti e due i siti produttivi e dall’altro inserire nuove linee per nuovi formati 

destinati ai mercati esteri e nazionali per far fronte all’incremento di vendite, anche nel mercato 

interno, dei prodotti più innovativi quali gli snack di Parmigiano Reggiano. 

Gli interventi di acquisto macchinari e attrezzature previsti in tutti e due gli stabilimenti porteranno 

indubbi vantaggi economico-produttivi rispetto alla situazione esistente, ma soprattutto sono volti 

ad un miglioramento delle condizioni lavorative degli operatori, ad una migliore rintracciabilità del 

prodotto e a incrementare la qualità dei prodotti finiti, oltre che ad efficientare i processi produttivi 

sia dal punto di vista energetico che ambientale. 

Si prevede infatti un adeguamento interno nello stabilimento di Modena al fine di inserire la nuova 

linea 79 per grandi formati, con un razionale riutilizzo e riorganizzazione degli spazi produttivi 



esistenti utilizzando materiali certificati bioedilizi. 

Detti interventi consentiranno anche di incrementare la produzione in linea con le aumentate 

performance di mercato e con l’incremento produttivo proveniente dai caseifici soci dell’OP 

Granterre, i quali attraverso il Consorzio Granterre Sca cedono la loro produzione di  Parmigiano 

Reggiano, siero e panne a Caseifici Granterre Spa, che ha il compito di commercializzare nel mondo 

i diversi prodotti ottenuti dal processo di realizzazione del “Re dei formaggi”. 

Oltre ad avere lo scopo di potenziare ed efficientare i processi produttivi delle linee coinvolte dagli 

investimenti, di migliorare le condizioni di lavoro degli operatori e di incrementare il livello 

qualitativo (già elevato) dei prodotti finiti, il progetto di cui trattasi si prefigge anche di migliorare 

l’efficienza energetica ed ambientale sia nei processi produttivi che negli impianti di servizio. 

In particolare si andrà a sostituire l’attuale tunnel di lavaggio forme ubicato nello stabilimento di 

Montecavolo, con uno più performante ed efficiente dal punto di vista dei consumi energetici, ma 

anche idrici e di vapore.  

Riassumendo, con il presente progetto la società intende potenziare e innovare il processo 

produttivo acquistando macchine e attrezzature tecnologicamente avanzate da inserire in entrambi i 

siti produttivi così da : 

• ammodernare gli impianti di lavorazione della filiera industriale di Granterre; 

• razionalizzare il ciclo produttivo grazie all’incremento del grado di automazione e della 

maggiore velocità operativa dei macchinari , garantendo altresì una riduzione dei costi di 

manutenzione;  

• incrementare ulteriormente il grado qualitativo delle produzioni, anche sotto l’aspetto della 

sicurezza alimentare, grazie ad una maggior livello di rintracciabilità delle produzioni lungo la 

filiera; 

• ottenere livelli di sicurezza ambientale e sicurezza sul lavoro superiori alla normativa 

vigente, grazie all’automatizzazione di ulteriori fasi del processo produttivo ed agli elevati standard 

di sicurezza garantiti dagli investimenti. 

 
COSTO DEL PROGETTO  
 
L’importo totale dell’investimento è pari ad euro 3.133.015,00 
Importo del contributo concesso : € 980.000,00 

 
 
 

 


